
L' ESSENTIEL

Accessibilité en transports ?
Mise en place de navettes ? 
Coordination des tournées ? 
Parking ?
Adapté(s) aux contraintes techniques ?

Éco-gestes professionnels pour bien gérer :
 Le papier  (     cf. Édition)  
 Les données numériques (     cf. Numérique)
 Les déchets  
 Les achats, notamment le matériel informatique 
 Le poids des fichiers

Sensibilisation des publics et des équipes ?
Suivi des indicateurs ? 
Pistes d'amélioration ?
Difficultés ? 
Valorisation de façon responsable ? 

Rédaction d'un cahier des charges précis ? 
Choix d'un ESAT ? 
Échanges avec le restaurateur à toutes  
les étapes ?
Choix des produits locaux, de saison ? 

Écoconception (anticipation, fabrication, 
achats responsables, fin de vie...) ?
Produits écolabellisés ?
Occasion ?

Hébergement sur place ? 
Gestion responsable ? 
Limitation du recours à des groupes   
électrogènes ?...

Offre végétarienne ? 
Don pour éviter le gaspillage ? 
Conditionnement et ustensiles 
réutilisables ou recyclables ? 
Tri des déchets ?...

Emprunt ?
Location ?
Recyclage ?...




